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Topli umaci za tjesteninu i rizu

Bolonjez umak — Klasi¢ni talijanski mesni umak od rajcice, mljevene junetine i zacina.
Cijena: 15 EUR/I
2. Carbonara umak — Kremasti umak od pancete, jaja i parmezana.
Cijena: 16 EUR/I
Pikantni arrabbiata umak — Umak od rajéice s Cilijem i ¢eSnjakom za ljubitelje pikantnog.
Cijena: 14 EUR/I
4, Pesto alfredo — Spoj klasi¢énog Alfredo umaka i pesta od bosiljka.
Cijena: 17 EUR/I
Povrtni curry umak — Bogat umak od kokosovog mlijeka, povréa i curry zaCina.
Cijena: 15 EUR/I
6. Gorgonzola umak — Kremasti sirni umak s blagom notom gorgonzole.
Cijena: 18 EUR/I
Umak od tartufa — Kremasti umak s tartufima i parmezanom za luksuzan okus.
Cijena: 22 EUR/I
Umak od limuna i kapara — Lagani umak od maslinovog ulja, limuna i kapara za riZota i
tjestenine.
Cijena: 15 EUR/I
9. Rajéica i masline — Umak od pelata s crnim maslinama i zacinima.
Cijena: 14 EUR/I
Umak od Spinata i mascarponea — Kremasti umak sa Spinatom, mascarpone sirom i
¢eSnjakom.
Cijena: 16 EUR/I

Dipovi (a la guacamole, humus, hot salsa)

1. Guacamole klasik — Avokado, limeta, cesSnjak, i zacini.
Cijena: 18 EUR/I
2. Hot salsa — Pikantni umak od rajcice, Cilija, luka i korijandera.
Cijena: 14 EUR/I
3. Hummus klasik — Slanutak, tahini, limunov sok i maslinovo ulje.
Cijena: 15 EUR/I
Hummus s pe¢enom paprikom — Klasi¢ni hummus s dodatkom dimljene pecene paprike.
Cijena: 16 EUR/I

Dip od jogurta i kopra — Lagani i svjezi umak od grckog jogurta, kopra i limuna.

Cijena: 12 EUR/I
6. Cili i avokado dip — Avokado i blagi ¢ili u kremastom spoju.
Cijena: 17 EUR/I
7. Pikantni feta dip — Feta sir, Cili pahuljice i grcki jogurt.
Cijena: 15 EUR/I
Dresinzi za salate (a la Caesar)
1. Caesar dressing — Kremasti dresing s inéunima, parmezanom i ceSnjakom.

Cijena: 16 EUR/I

2. Dressing s medom i senfom — Spoj slatkog i blago ljutog okusa.
Cijena: 14 EUR/I

3. Tahini dressing — Dresing od tahinija, limuna i ¢esSnjaka.

Cijena: 15 EUR/I
4, Jogurt dressing s ¢eSnjakom — Lagani dresing od grckog jogurta i ¢eSnjaka.



Cijena: 12 EUR/I
5. Limetin dressing s korijanderom — Svjezi dresing za egzoti¢an okus.
Cijena: 14 EUR/I

Hladni umaci za burgere i sendvice

1. Honey mustard — Spoj meda i senfa za bogat okus.
Cijena: 14 EUR/I
2. Chili rose — Blagi €ili umak s majonezom i za¢inima.
Cijena: 15 EUR/I
3. BBQ umak — Dimljeni umak za savrSene burgere.

Cijena: 13 EUR/I
Umak od ¢ednjaka — Kremasti ¢eSnjak u kombinaciji s limunom i majonezom.
Cijena: 12 EUR/I

5. Tartarski umak — Klasi¢ni umak s kiselim krastavcima i kaparima.
Cijena: 13 EUR/I
6. Sriracha mayo — Pikantni spoj majoneze i Sriracha umaka.
Cijena: 15 EUR/I
7. Wasabi mayo — Ostar umak s blagom notom wasabija.
Cijena: 16 EUR/I
8. Ranch umak — Klasi¢ni kremasti umak za svaki sendvic.
Cijena: 14 EUR/I
9. Sweet chili umak — Slatko-ljuti umak s blagim ¢ili notama.
Cijena: 14 EUR/I
10. Remoulade — Francuski hladni umak s biljem i kiselim krastavcima.

Cijena: 15 EUR/I



